
ตารางท่ี 5.4 ผลการดำเนินงานตามตัวบ่งช้ีการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ผลการดำเนินงานตามมาตรฐานคุณวุฒ ิ

ข้อ ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ผลการดำเนินงาน 
1 อาจารย์ประจำหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มี

ส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และ
ทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร  

อาจารย์ผู ้ร ับผิดชอบหลักสูตรนวัตกรรมการ
จัดการวิสาหกิจการเกษตรและอาหารร้อยละ 
100 มีการประชุมเพื ่อวางแผนติดตาม และ
ทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร 4 ครั ้งในปี
การศึกษา 2566 

2 มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่
สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 
หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

การรับรองจากสำนักงานปลดักระทรวง อว. โดย
มีมคอ . 2 ให ้ เป ิดร ับน ักศ ึกษาได้ ต ั ้ งแต ่ปี
การศึกษา 29 ธันวาคม 2564 เป็นต้นไป 

3 มีรายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ มคอ. 3 
อย่างน้อยก่อนการเปิดในแต่ละภาคการศึกษาให้
ครบทุกรายวิชา 

การรวบรวมแบบ มคอ. 3 ไว้ก่อนการเปิดภาค
เรียนที่ 1/2566 และ ภาคเรียนที่ 2/2566 ทุก
รายวิชา  

4 จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา ตาม
แบบ มคอ.5 ภายใน 30 วัน หลังส ิ ้นส ุดภาค
การศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา 

การรวบรวม มคอ. 5 หลังสิ ้นสุดภาคเร ียนที่  
1/2566 และ ภาคเรียนที่ 2/2566 ทุกรายวิชา 

5 จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตรตาม
แบบ มคอ.7 ภายใน 60 หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

การจัดทำหลัง มคอ. 7 สิ้นสุดปีการศึกษา 2566 

6 มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ ์ของนักศ ึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรียนรู้ที่กำหนดใน มคอ.3 และ 
มคอ. 4 อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิด
สอน ในแต่ละปีการศึกษา  

การทวนสอบผลสัมฤทธิ ์ของน ักศึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรียนรู้ที่กำหนดใน มคอ.3 ร้อย
ละ 50 (3 รายวิชา) ของรายวิชาที่เปิดสอนในปี
การศึกษา 2565 
 

7 มีการพัฒนา/ปรับปรุง การจัดการเรียนการสอน  
กลยุทธ์การสอนหรือการประเมินผลการเรียนรู้จาก
ผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 
ปีที่ผ่านมา 

มีการการจัดทำแผนพัฒนาคุณภาพการศึกษา 
(improvement plan) จากมคอ.7  

8 อาจารย์ใหม่ทุกคนได้รับการปฐมนิเทศ หรือ
คำแนะนำด้านการจัดการเรียนการสอน 

ไม ่ม ีอาจารย ์ใหม ่ร ับเข ้ าในหล ักส ูตรในปี
การศึกษา 2566  



ผลการดำเนินงานตามมาตรฐานคุณวุฒ ิ
ข้อ ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ผลการดำเนินงาน 
9 อาจารย์ผ ู ้ร ับผ ิดชอบหลักสูตรนวัตกรรมการ

จัดการวิสาหกิจการเกษตรและอาหารทุกคนไดร้บั
การพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพอย่าง
น้อยปีละหนึ่งครั้ง 

อาจารย์ผู ้ร ับผิดชอบหลักสูตรนวัตกรรมการ
จัดการวิสาหกิจการเกษตรและอาหารทุกคน
ได้รับการพัฒนาทางวิชาการ ดังนี้  
1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุพจน์ บุญแรง 
อบรมการทำวิจัยในโครงการหน่วยบริหารและ
จัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพื ้นที ่ (บพท .) 
และการจัดทำหลักสูตร OBE 
2. ผู้ช้วยศาสตราจารย์ ดร.ชยานนท์  
สวัสดีนฤนาทอบรมการเป็นผู้ประเมินคุณภาพ
การศึกษาภายในระดับหลักสูตร มหาวิทยาลัย
ราชภัฏ 
3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. นักสิทธ์ิ ปัญโญใหญ่ 
 อบรมการการเขียนบทความวิจัยหรือบทความ 
ทางวิชาการเพื่อเสนอตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ
ระดับนานาชาติที่มีค่า Quartile สูง 

10 จำนวนบุคลากรสนบัสนุนการเรียนการสอน ได้รับ
การพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพไม่น้อยกว่า 
ร้อยละ 50 ต่อปี  

นักวิทยาศาสตร์ได้รับการพัฒนาวิชาการ ร้อยละ 
100 ในปีการศึกษา 2564 
นางสาวปิลันธสุทธิ สุวรรณเลิศ นักวิทยาศาตร์
อบรมเตร ียมความพร ้อมห ้องปฏ ิบ ัต ิการ
มาตรฐาน ISO 17025 ร่วมกับกรมวิทยาศาสตร์
บริการ 

11 ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีส ุดท้าย/
บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตรเฉลี่ยไม่น้อย
กว่า 3.5 คะแนน จากคะแนน 5.0 

ยังไม่ได้ประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาปี
สุดท้ายจนกว่าจะสอบการค้นคว้าอิสระและส่ง
เล่มฉบับสมบูรณ์  

12 ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิต
ใหม่เฉลี ่ยไม่น้อยกว่า 3.5 คะแนน จากคะแนน
เต็ม 5.0 

ยังไม่มีนักศึกษาสำเร็จการศึกษา 



ผลการดำเนินงานตามมาตรฐานคุณวุฒ ิ
ข้อ ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ผลการดำเนินงาน 
13 นักศึกษาชั้นปีที่ 2 ทุกคนได้เข้าร่วมกิจกรรมทาง

วิชาการด้านการพัฒนาวิสาหกิจการเกษตรและ
อาหารระดับชาติที ่มีการบูรณาการกับท้องถ่ิน 
อย่างน้อยคนละ 1 ครั้ง 

ยังไม่มีนักศึกษาปีที่ 2 ในปีการศึกษา 2566 

14 นักศึกษาชั ้นปีที ่ 2 ทุกคน สร้างนวัตกรรมเพื่อ
นำไปแก้ไขปัญหาหรือพัฒนาวิสาหกิจการเกษตร
และอาหารในท้องถ่ินอย่างน้อยคนละ 1 เรื่อง 

นักศึกษาปีที่ 2 แต่มีนักศึกษาค้างชั้นเขียนโครง
ร่างการวิจัยนวัตกรรมเพื่อนำไปแก้ไขปัญหาหรอื
พัฒนาวิสาหกิจการเกษตรและอาหารในท้องถ่ิน
คนละ 1 เรื่อง ดังนี้ 
1.คุณชนมนต์ เล็กนามณรงค์ นวัตกรรมสร้าง
คุณค่าไก่ประดูหางดำเพื่อธุรกิจโฮมสเตย์ 
2.คุณชญาดา พรจิรวิชัย นวัตกรรมสร้างคุณค่า
น้ำพริกข่าเพื่อธุรกิจโภชนเภสัช 
3.คุณวาทินี ศรีวิชัย นวัตกรรมโจ๊กข้าวก่ำดอย
สะเก็ด 
4.คุณมนัชญา คำมี นวัตกรรมอาหารเสริมสกัด
จากเมล็ดโปรตีนกัญชง 
5.คุณนุชจรินทร์ โปธิ นวัตกรรมกระบวนการ
ผ ล ิ ตบ ุ กค ุณภาพส ู งทดแทนการนำ เ ข้ า
ต่างประเทศ  

หมายเหตุ ตัวบ่งช้ีที 13 และ ตวับ่งช้ีที 14 เป็นตัวบ่งช้ีเพิ่มเติมของหลักสูตร 
 


